Контракт № 0345300080014000017
на оказание услуг организации питания для льготных категорий обучающихся и обеспечения молоком (кисло-молочными продуктами) обучающихся 1-4 классов муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения «Каменногорский центр образования»

г. Каменногорск





                 «  10  »    марта        2015г. 

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Каменногорский центр образования» (МБОУ «Каменногорский ЦО»), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Зыряновой Любови Леонидовны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и Индивидуальный предприниматель Русецкая Марина Рудольфовна (ИП Русецкая М.Р.), именуемый в дальнейшем «Исполнитель», действующий на основании Свидетельства о регистрации от 04.12.2008г. за основным регистрационным номером 308470433900017, с другой стороны, совместно именуемые Стороны, по результатам проведенного конкурса № 0345300080014000017 от 30.12.2014г. заключили настоящий контракт  (далее «Контракт») о нижеследующем:
1. Предмет контракта.

1.1. Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства оказать услуги по организации питания для льготных категорий обучающихся и обеспечению молоком (кисломолочными продуктами) обучающихся 1-4 классов МБОУ «Каменногорский ЦО». Код ОКДП  55.51.10.120
1.2. Заказчик принимает и оплачивает указанные услуги по условиям контракта. Объем услуг, составляющих предмет настоящего контракта, определяются в приложениях к контракту.

1.3. Основанием для заключения контракта является Протокол от 05.02.2015г. №ПРЕ1 и согласование от 13.02.2015г. №386-КО.
1.4. Исполнитель гарантирует, что качество и безопасность пищевых продуктов и продовольственного сырья, продукции собственного производства, используемых при оказании услуг соответствуют требованиям, установленным нормативными правовыми и нормативно-техническими документами:

- Федеральным законом Российской Федерации от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения";

- Федеральным законом Российской Федерации от 02.01.2000 N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов";

- Законом Российской Федерации от 14.05.1993 N 4979-1 "О ветеринарии";

- иными нормативными и нормативно-техническими документами, определяющими безопасность и качество пищевых продуктов.
1.5. Исполнитель оказывает услуги общественного питания в соответствии с требованиями, установленными законодательством Российской Федерации:

- постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 N 1036 "Об утверждении правил оказания услуг общественного питания";

- Санитарными правилами "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья СП 2.3.6.1079-01", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 08.11.2001 N 31;

- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами "Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-01", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 14.11.2001 N 36;

- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.3.2.1324-03 "Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 N 98 "О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03";

- Санитарными правилами "Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий СП 1.1.1058-01", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 13.07.2001 N 18;

- Санитарно-эпидемиологическими правилами "Профилактика острых кишечных инфекций. СП 3.1.1.1117-02", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.03.2002 N 13;

- ГОСТ Р 50764-2009 "Услуги общественного питания. Общие требования";

- ГОСТ Р 50935-2007 "Услуги общественного питания. Требования к персоналу";

- ГОСТ Р 53105-2008 "Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию";

- ГОСТ Р 50763-2007 "Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия";

- ГОСТ Р 54609-2011 "Услуги общественного питания. Номенклатура показателей качества продукции общественного питания";

- ГОСТ Р 53995-2010 "Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания".

          - ГОСТ Р 52783-2007 "Молоко питьевое для дошкольного и школьного питания". 

                                            2. Стоимость услуг и порядок расчетов.

2.1. Цена контракта составляет 3 180 000,00 (Три миллиона сто восемьдесят тысяч) рублей 00 копеек, в том числе НДС 18% руб. 
2.2. Цена контракта включает в себя стоимость товаров, необходимых для оказания услуг  по контракту, расходы на перевозку и доставку товаров, погрузочно-разгрузочные работы, уплата таможенных пошлин, расходы на заработную плату, уплата всех налогов, сборов и других обязательных платежей.
2.3. Цена контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения контракта.
2.4. Оплата производится путем перечисления  денежных средств на расчетный счет Исполнителя в течение 15 календарных дней текущего месяца на основании выставленных счетов, по состоянию на 25 число текущего месяца производится промежуточная  оплата по факту оказанных услуг в соответствии с выставленными счетами и актами выполненных работ. 

2.5. Источник финансирования: бюджет МО «Выборгский район» Ленинградской области.

                                                  3. Сроки оказания услуг.

3.1. Календарные сроки оказания услуг определены Сторонами:

с 10 марта 2015 года по 31 декабря 2015 года.
                           4. Порядок сдачи-приемки оказанных услуг.

4.1. Приемка услуг на соответствие их объема и качества требованиям, установленным в контракте производится за оказанные услуги  ежемесячно, не позднее 5 числа, следующего за отчетным месяцем.

4.2. Исполнитель не позднее 5 дней после окончания оказания услуг направляет в адрес Заказчика подписанный акт об оказанных услугах в 2 (двух) экземплярах. 
4.3. Заказчик в течение 5 дней со дня получения от Исполнителя акта об оказанных услугах обязан направить Исполнителю один экземпляр подписанного акта об оказанных услугах либо мотивированный отказ от приемки оказанных услуг, в котором должны быть указаны сроки и порядок устранения недостатков в оказанных услугах. 

4.4. В случае мотивированного отказа Заказчика от приемки оказанных услуг, Исполнитель обязан за свой счет и своими силами, в сроки, указанные Заказчиком, устранить обнаруженные недостатки. В этом случае акт об оказанных услугах Заказчик подписывает в течение 10 дней после устранения Исполнителем указанных недостатков.

4.5. В случае мотивированного отказа Заказчика от принятия услуг, Заказчик вправе составить акт с указанием перечня необходимых доработок и сроков их выполнения Исполнителем за свой счет. В случае если в установленные сроки Исполнитель не устранил недостатки, Заказчик вправе предъявить требование о возмещении понесенных убытков, уплате неустойки и (или) о расторжении Контракта. 

4.6. Приемка осуществляется уполномоченным представителем Заказчика. Представители Исполнителя вправе присутствовать при проведении приемки. Заказчик создает приемочную (экспертную) комиссию, состоящую из не менее пяти человек,  для проверки соответствия оказанных услуг требованиям, установленным контрактом. В состав приемочной (экспертной) комиссии могут быть включены представители участников закупки, участвовавших в процедуре определения поставщика, по итогам которого заключен контракт, но не ставших победителями. Проверка соответствия качества оказанных услуг требованиям, установленным контрактом, может также осуществляться с привлечением экспертов, экспертных организаций.

4.7. Проверка соответствия оказанных услуг требованиям, установленным контрактом, осуществляется ежедневно в следующем порядке:

     4.7.1. В присутствии представителей Заказчика,  приемочной комиссии, экспертов, экспертных организаций (в случае привлечения к приемке экспертов, экспертных организаций) и Поставщика (если Поставщик направил своих представителей для участия в приемке) осуществляется проверка полноты и качества оказанных услуг.

     4.7.2. В случае выявления несоответствия оказанных услуг условиям контракт Заказчик вправе отказаться от приемки оказанных услуг полностью или частично. 

Если Поставщик оказал услуги с меньшем объеме, чем определено в Техническом задании (Приложение № 1), Заказчик вправе потребовать исполнения услуг в полном объеме или направить Исполнителю требование о расторжении контракта в одностороннем порядке. Если Поставщик оказал услуги в количестве, превышающем указанное в Техническом задании (Приложение № 1), Заказчик извещает об этом Исполнителя в порядке, предусмотренном п.4.3. контракта. Приемка излишне оказанных услуг не осуществляется. 
     4.7.3. При приемке услуг по качеству Заказчик вправе осуществить выборочную проверку качества оказанных услуг. 

     4.7.4. В случае обнаружения недостатков в качестве оказанных услуг, Заказчик непосредственно в ходе проведения приемки извещает об этом представителя Исполнителя. В случае отсутствия уполномоченного представителя Исполнителя уведомление о некачественном оказании услуг направляется Исполнителю в порядке, предусмотренном п. 4.3. контракта. 

     4.7.5. В случае, если Исполнитель не согласен с предъявляемой Заказчиком претензией о некачественном оказании услуг, Исполнитель обязан самостоятельно подтвердить качество оказанных услуг заключением эксперта, экспертной организации и оригинал экспертного заключения представить Заказчику. Выбор эксперта, экспертной организации осуществляется Исполнителем. Оплата услуг эксперта, экспертной организации, а также всех расходов, в том числе связанных с приездом эксперта, осуществляется Исполнителем. 

     4.7.6. Обо всех нарушениях условий контракта по наименованиям, количеству, качеству услуг Заказчик извещает Исполнителя не позднее трех рабочих дней, с даты обнаружения указанных нарушений. Извещение о невыполнении или ненадлежащем выполнении Исполнителем обязательств по контракту составляется Заказчиком в письменной форме с указанием сроков по устранению допущенных Исполнителем нарушений, вручается Исполнителю под расписку. В случае отсутствия уполномоченного представителя Исполнителя уведомление о допущенных нарушениях условий контракта направляется Исполнителю по почте, факсу, электронной почте либо нарочным. Адресом электронной почты для получения извещений является: _________. Номером факса для получения извещений является: ________________.
                                     5. Обязанности Заказчика.

 Заказчик:

5.1. Производит оплату оказанных Исполнителем услуг в порядке, предусмотренном в пункте 2.4. настоящего контракта. 

5.2. проводит экспертизу исполнения условий контракта собственными силами;

5.3.  проводит экспертизу исполнения условий контракта с привлечением экспертов, экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения контракта;

5.4. Для оказания услуг по организации питания обучающихся, в соответствии с пунктом 10 части 1 статьи 17.1. Федерального закона от 26.07.2006 N 135-ФЗ "О защите конкуренции", предоставляет в безвозмездное пользование помещения столовой в здании МБОУ «Каменногорский ЦО», находящиеся по адресу: г. Каменногорск, Ленинградское шоссе, д.93, общей площадью 487,9 кв.м., в том числе площадь залов столовой –132,8 кв.м.
5.5. Для оказания услуг по организации питания обучающихся предоставляет в безвозмездное пользование следующее оборудование:

	№ п/п
	Наименование оборудования
	кол-во

	1
	Ванна моечная
	3

	2
	Весы РП100Ш
	1

	3
	Весы электронные
	1

	4
	Витрина
	1

	5
	Витрина
	1

	6
	Мясорубка электрическая
	1

	7
	Микроволновая печь
	1

	8
	Миксер
	1

	9
	Кипятильник КНЭ-100
	1

	10
	Кипятильник ЭКГ-100
	1

	11
	Плита электрическая
	1

	12
	Тестомесительная машина
	1

	13
	Хлеборезка АХМ-300
	1

	14
	Холодильная витрина ВХС
	1

	15
	Холодильный шкаф ШН-1,4
	1

	16
	Холодильник ACCORD
	2

	17
	Электроплита
	2

	18
	Электросковорода
	1

	19
	Пароконвектомат XV-593
	1

	20
	Мармит первых блюд МЭПС2-11/7
	1

	21
	Мармит вторых блюд МЭВ-11/7
	1

	22
	Плита электрическая ПЭ-804Ш
	1

	23
	Сковорода ЭСК-90-0,27-40
	1

	24
	Кипятильник КРЭ-50-01 нержавейка
	1

	25
	Мясорубка МИМ-300М
	1

	26
	Посудомоечная машина ПММ К1
	1

	27
	Весы электронные
	3

	28
	Кипятильник электрический КНЭ-50/100
	1

	29
	Мармит 2-х блюд ПМЭС-70КМ-80
	1

	30
	Прилавок для столовых приборов ПСП-70КМ
	2

	31
	Прилавок-витрина холодильный ПВВ(Н)-70КМ-с-01-НШ
	2

	32
	Слайсер ЕS-250
	1

	33
	Шкаф жарочный ШЖЭ-3
	1

	34
	Стол производственный СРП-1-0,6/0,6 нерж.
	3

	35
	Машина посудомоечная МПК-700К-01. стол предмоечный СПМП-6-1. стол раздаточный СПМР-6-1         (комплект)
	1

	36
	Стеллаж кухонный  нерж.
	3

	37
	Шкаф холодильный Carboma F 1400 нерж.
	1

	38
	Универсальная кухонная машина УКМ01
	1


                                               6. Обязанности Исполнителя.

Исполнитель:

6.1. Обеспечивает оказание услуги в соответствии с требованиями, установленными в документации о закупке и настоящим контрактом, требованиями, установленными законодательством, в том числе Правилами оказания услуг общественного питания, утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 N 1036 "Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания", государственными стандартами, санитарными, противопожарными нормами и правилами, нормативно-техническими документами, другими правилами и нормативными документами, предусматривающими требования к качеству услуг, их безопасности для жизни и здоровья людей, окружающей среды и имущества.

6.2. Обеспечивает организацию питания по единому  примерному  10-ти дневному меню   для школ г. Выборга, согласованному с  Территориальным отделом  Управления Роспотребнадзор по Ленинградской области в Выборгском районе, с учетом энергетической ценности, соотношения белков, жиров, углеводов, обеспечивает разнообразие меню и выход готовой продукции в соответствии с установленным нормативом выхода готовой продукции согласно СанПиН 2.4.5.2409-08 (Приложение № 1к гражданско-правовому договору), выполняет натуральные нормы среднесуточного набора пищевых продуктов согласно СанПиН 2.4.5.2409-08 (Приложение №  2 к гражданско-правовому договору). На основании десятидневного меню составляет ежедневное меню с указанием наименования  и стоимости блюда и утверждается руководителем образовательного учреждения. 

    В соответствии с примерным 10 дневным меню производить расчет и корректировку рекомендуемого набора пищевых продуктов за 10 дней с последующим предоставлением «Заказчику» за 1 месяц. 

6.3. Обеспечивать замещение должностей, предусмотренных штатным расписанием для оказания услуг, работниками, отвечающими квалификационным требованиям, установленным законодательством для работников общественного питания, а также повышение их квалификации. В течение 2 рабочих дней с момента заключения контракта предоставить Заказчику сведения о физических лицах, непосредственно занятых при оказании услуги, с приложением копий медицинских и трудовых книжек. По требованию Заказчика в любое время в течение срока оказания услуг предъявлять Заказчику медицинские книжки физических лиц, которые заняты при оказании услуг (в соответствии с требованиями Федерального закона от 02.01.2000 N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов", СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья", ГОСТ Р 50935-2007 "Услуги общественного питания. Требования к персоналу" и др.).

6.4.  Своевременно обеспечивает обязательные медицинские и профилактические осмотры работников пищеблока.

6.5. Обязан до начала оказания  услуг, представить  «Заказчику»  копии документов, заверенные подписью руководителя и печатью «Исполнителя»:

-  договоры с аккредитованными (лицензированными) организациями на оказание услуг:

- по проведению дезинфекционных (дезинсекционных, дератизационных) мероприятий;

- программу  производственного контроля;

- по обслуживанию и ремонту теплового, холодильного и технологического оборудования;

- договор по проведению лабораторных исследований в рамках программы производственного контроля; 

6.6. Обеспечивает своевременную доставку и подвоз продуктов питания. Несет ответственность за качество поставляемых продовольственных товаров.


6.7. Организует питание детей по графику, согласованному с учреждением.

6.8. Обеспечивает соблюдение в столовых и других структурных единицах, осуществ​ляющих питание детей, установленных правил и требований санитарии, технологической и пожарной безопасности. Несет полную ответственность за соблюдение указанных правил и требований перед территориальным отделом Управления Роспотребнадзора, Госпожнадзора и другими организациями, контроли​рующими соблюдение законов и норм, касающихся организации школьного питания.


6.9. Проводит лабораторный контроль за  готовой продукцией пищеблока  и предоставляет протоколы лабораторных исследований «Заказчику» по требованию. 

6.10. Обязуется, согласно ст. 695 Гражданского кодекса РФ,  поддерживать  переданное в безвозмездное пользование имущество в исправном состоянии, включая осуществление текущего ремонта оборудования и нести все расходы на содержание имущества. 

6.11. Использует продукты питания надлежащего качества с запасом срока годности не менее 60 %. Хранит продукты питания в условиях, соответствующих действующим нормам и правилам хранения групп товаров.

6.12. Предоставляет через столовую учреждения питание по графику, согласованному с директором учреждения. При этом дневной рацион питания должен быть сбалансирован по основным пищевым веществам (по белкам, жирам и углеводам).

6.13. Представляет в территориальный отдел Управления Роспотребнадзора и Заказчику примерное десятидневное меню с указанием пищевой ценности приготовляемых блюд согласно требований СанПиН 2.4.5.2409-08. На основании десятидневного меню составляет ежедневное меню с указанием стоимости блюд. 

6.14. Укомплектовывает столовую инвентарем, моющими и дезинфицирующими средствами, необходимыми для оказания  услуг по организации питания. 

6.15. Самостоятельно обеспечивает столовую необходимыми продуктами и полуфабрикатами в соответствии с меню.

6.16. Обеспечивает строгое соблюдение правил приемки поступающих продуктов и полуфабрикатов, требований кулинарной обработки пищевых продуктов, а также, условий и сроков хранения и реализации продуктов питания, в том числе скоропортящихся. 

6.17. Обеспечивает надлежащее санитарное состояние  производственных помещений столовой, оборудования, инвентаря.

6.18. На все продовольственные товары и сырье, используемые при приготовлении блюд и кулинарных изделий, представляет действующие сертификаты, декларации о соответствии, товарно-транспортные накладные с отметкой о конечном сроке реализации, ветеринарные сопроводительные документы для продукции животного происхождения и санитарно-эпидемиологические заключения для продукции в натуральном и переработанном виде (в соответствии с требованиями Федерального закона от 02.01.2000 N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов", постановления Правительства Российской Федерации от 01.12.2009 N 982 "Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии" и др)
6.19. Обеспечивает наличие на производстве необходимой технологической и нормативной документации (меню-требование, технологические и технико-технологические карты, накопительные ведомости, журнал C-витаминизации, журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, журнал бракеража готовой продукции, журналы учета температурных и влажностных режимов, санитарные правила и иные обязательные документы в соответствии с законодательством), кухонной посуды и инвентаря в соответствии с установленными нормами, санитарной спецодежды, моющих и дезинфицирующих средств в необходимых для оказания услуги количествах (в соответствии с СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья", ГОСТ Р 53105-2008 "Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию" и др.).
6.20. Обеспечивает ежедневное проведение бракеража готовой продукции с участием уполномоченных лиц Заказчика в соответствии с требованиями действующего законодательства, а также бракераж пищевых продуктов и продовольственного сырья по мере поступления в кладовые, ежедневно вести учет температурных и влажностных режимов в кладовых, морозильных и холодильных камерах (в соответствии с СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья").
6.21. Обеспечивает доставку пищевых продуктов с учетом правил товарного соседства транспортом, предназначенным для перевозки пищевых продуктов, скоропортящиеся товары доставлять охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим необходимые температурные режимы транспортировки в соответствии с СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья", СанПиН 2.3.2.1324-03 "Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов"
6.22. Организует оказание услуг с использованием мебели, технологического оборудования и другого имущества, предоставленного Заказчиком с максимальной бережливостью.

6.23. Не допускает использования в питании запрещенных продуктов питания, указанных в приложении 7 к СанПиН  2.4.5.2409-08.

6.24.Обеспечивает столовую необходимыми квалифицированными кадрами в соответствии с действующими требованиями и квалификационными характеристиками.

6.25.Исполнитель  самостоятельно осуществляет накрытие и уборку столов до начала   и после окончания приема пищи. 

6.26. Обеспечивает Заказчику беспрепятственный доступ на пищеблок для проведения проверок исполнения условий настоящего контракта.
7. Ответственность сторон.

    7.1. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, Исполнитель  вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней). Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Такая пеня устанавливается контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы. Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных контрактом. 

7.2. За ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств по контракту, за исключением  просрочки исполнения обязательств, размер штрафа устанавливается  в  сумме 79500 руб., определенной в размере 2,5 % цены Контракта.

7.3. В случае просрочки исполнения Исполнителем  обязательств, предусмотренных контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем  обязательств, предусмотренных контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).

7.4. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается контрактом.  Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем  обязательства, предусмотренного контрактом, и устанавливается в размере 0,1 % цены контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных контрактом и фактически исполненных Исполнителем. 

7.5. Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом. Размер штрафа устанавливается контрактом в сумме 318000 руб., определенной в размере 10% цены контракта.     

7.6. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

7.7.  Обязательства Исполнителя обеспечиваются предоставлением на момент подписания Контракта в соответствии с условиями электронного аукциона, по результатам которого заключен Контракт _____________________________________________________________________________ 

                                   (банковская гарантия, внесением денежных средств на реквизиты Заказчика)

 в сумме _______________ рублей. (в банковскую гарантию должно быть включено  условие о праве заказчика на бесспорное списание денежных средств со счета гаранта, если гарантом в срок не более чем пять рабочих дней не исполнено требование муниципального заказчика об уплате денежной суммы по банковской гарантии, направленное до окончания срока действия банковской гарантии).
7.8. Заказчик вправе удержать обеспечение исполнения контракта целиком либо пропорционально объему неисполненного обязательства в порядке, предусмотренном законодательством Российской Федерации.

7.9. Денежные средства, внесенные Исполнителем в качестве обеспечения  исполнения контракта,      возвращаются Исполнителю при условии надлежащего исполнения им всех своих обязательств по контракту в течение 5 (пяти) рабочих дней  со дня получения Заказчиком соответствующего письменного требования Исполнителя. Денежные средства возвращаются по реквизитам, указанным Исполнителем   в письменном требовании.

8. Порядок урегулирования споров.

8.1. Споры, возникающие между СТОРОНАМИ, разрешаются в досудебном порядке путем переговоров. При не достижении согласия, они передаются на рассмотрение в Арбитражный суд г.Санкт-Петербурга и Ленинградской области в порядке, установленном действующим законодательством Российской Федерации.

9. Заключительные условия.

9.1. Настоящий контракт действует с момента подписания его Сторонами до полного исполнения Сторонами своих обязательств.

9.2. Настоящий контракт составлен в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному для каждой из Сторон.

9.3. Изменение условий настоящего контракта осуществляется в случаях, предусмотренных законодательством Российской Федерации. 

9.4. Любое уведомление, которое одна из Сторон направляет другой Стороне в соответствии с  договором, направляется в письменной форме. 

9.5. Во всем, что не предусмотрено настоящим контрактом, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

9.6. Неотъемлемой частью настоящего контракта являются следующие приложения:

Приложение № 1 – Рекомендуемая масса порций блюд (в граммах) для обучающихся различного возраста, Приложение № 2 - Рекомендуемые среднесуточные наборы пищевых продуктов, в том числе используемые для приготовления блюд и напитков, для обучающихся общеобразовательных учреждений, Приложение №3 - График организации питания, Приложение № 4 – Десятидневное меню рационов горячего питания (завтрак, обед) для обеспечения питанием учащихся образовательных учреждений г. Выборга и Выборгского района Ленинградской области. 

10. ИЗМЕНЕНИЕ И РАСТОРЖЕНИЕ КОНТРАКТА
10.1. По согласованию СТОРОН в ходе исполнения контракта допускается снижение цены контракта без изменения предусмотренных контрактом объема работы, качества выполняемой работы и иных условий контракта. 

10.2. Муниципальный Заказчик по согласованию с Исполнителем в ходе исполнения контракта вправе изменить не более чем на десять процентов количество всех предусмотренных контрактом услуг при изменении потребности в услугах, на оказание которых заключен контракт. При этом по соглашению Сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены контракта пропорционально дополнительному объему услуг исходя из установленной в контракте цены единицы услуги, но не более чем на десять процентов цены контракта. При уменьшении предусмотренного контрактом количества услуг СТОРОНЫ контракта обязаны уменьшить цену контракта исходя из цены единицы услуги. Цена единицы дополнительно оказываемых услуг или цена единицы услуги при уменьшении предусмотренного контрактом количества поставляемого объема услуг должна определяться как частное от деления первоначальной цены контракта на предусмотренное в контракте объема услуг.     

10.3. Расторжение контракта допускается по соглашению СТОРОН, по решению суда, в случае одностороннего отказа СТОРОНЫ контракта от исполнения контракта в соответствии с гражданским законодательством.

10.4. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации.

11. Адреса, реквизиты и подписи сторон
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<720 11 7er © 11 et u crapie
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3AKAZUHK: MCTOJHUTEh:

g/sz upanosa JLIL.
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' obyERoIXGA 0DiCOBPATORATETLEIX YipeATEIHIL
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3AKAZUMK:
Tiupexrop SH/ Bupuona ILIL
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N ore_» 20151,

Tpadu oprammsatun mirramis

3aBIpAK 06y SAIONIAXCA 13 JbFOTHE Karreropuii C09:15
OGecrieHCHHE MOTOKOM (KHCIOMOTIOMTHIMH MOy K Ta) C09:15
obyuaiouxes 1-4 knaccon

Obex1 06y asoUIEXC: 13 TBTOTHLIX KaTEropHTT C12:10

OBtem oxassmaewbix yoryr

- Topssee miTatie 0By SAIOUIXCS (3ABTPAK 11 05e) B KOMHeecTEE 239 eOBCK 13 THOTHSX
KaTeropuii

- Lopatiee mrraste oBysaiouunxes (cyGG0TL) b KoMICCTAE 67 TeIOREK 13 MBOTHEX KaTeroprit
- OGCCIIEERHE MOIOKOM (KHCTOMOTIOHHEIMI NDOYKTAMH) 06y Taiomurxes 1-4 Kiaccos
KomecTse 240 wenoner (110 0,2 1 b xem).

3AKA3YHK:
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  Приложение  № 4 к контракту

№ _______________ от «___» ____________ 2015г.

Десятидневное меню рационов горячего питания (завтрак, обед) для обеспечения питанием

учащихся образовательных учреждений г. Выборга и Выборгского района Ленинградской области
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